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ABBEVILLE

La nature a du goUt
MIDI LIM|M|J |V I S|D
SOIR LIM|M|[J |V ]S|D
Ouvert foute I'année du lundi au samedi

Restaurant et food-truck sur réservation. Pour des anniversaires,
des séminaires, des événements familiaux.... Cuisine nature et
terroir au gré des cueillettes et de I'inspiration du chef.

Plats signature :
planchette et amuse bouche sauvage, moelleux passion et
argousier, ficelle picarde en ortillade et salade florale

PLT A2 ®

4, rve du Grand Marais

+33(0)3 222417 22 / +33 (0)6 30 80 06 94
nagdupont@gmail.com
lanatureadugout.fr

Le Petit Bistrot
N M |

de 8h30 & 19h - Fermeture annuelle vacances d'hiver et demiére semaine d'ao0t

Mélanie présente sa carte avec enthousiasme et plaisir.

Anton, prépare une cuisine savoureuse avec des produits frais
et si vous aimez voyager, le samedii ils proposent des spécialités
indiennes. Desserts maison.

Plats signature :
cuisine indienne et sri-lankaise le samedi midi,
Tchaé indien (thé aux épices)

@ TR ATR beiienme
15, place Max Lejeune

+33(0)322242413
@) LePetitBistrotAbbeville

v

000 00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000,

La Corne

MIDI LIM[M]|J v

SOIR LM J \" S
de 12h & 14h et de 19h & 21h30

Restaurant traditionnel, salle de réception & I'étage de 20 personnes.

A 000 &  $é6iit fute ®
D Alh 8 X TR L detinne m &3
32 chaussée du bois

+33(0)32224 06 34

ingridneveux1@gmail.com

L' Auberge Fleurie
SRR |

Vous recherchez une cuisine traditionnelle et faite maison, alors
venez partager un moment de convivialité & I' Auberge Fleurie.

PLERR TR X ©

294, cote de la Justice

+33 (0)3 22 24 88 22
auberge-fleurie80@orange.fr

@) 80 Abbeville L'auberge fleurie

Le Croguembouche
S I v | 2

Cuisine maison avec des produits bio et locaux.
Traiteur sur commande. Vente de macarons.

Plats signature : desserts

BITH TOTR X

3, place Jacques Becq
+33 (0)3 60 04 23 53



ABBEVILLE

Le Vieux Noyer

MIDI LI M M[J ]|V ]S
SOIR

Restauration de 12h00 & 14h30, cuisine traditionnelle faite maison,
accueil convivial, service rapide, possibilité d'accueilir des groupes.
Formule : entrée + plat ou plat + dessert ou formule compléte.

b &8s % o TR

11, céte de la Justice
+33 (0)3 22 24 27 94
vieux.noyer@orange.fr

Chez Francois

MDI | L | M J|lv

SOIR‘L‘M.J‘VH

Restaurant proposant une cuisine traditionnelle. Salle a I'étage

avec rétroprojecteur pour réunions professionnelles (capacité
28 pers.). Terrasse a disposition pour les beaux jours.
(]

-.. ? v TR @ Bétit fute Gm

22, place du Pilori

+33 (0)7 69 5256 75
contact@restaurantchezfrancois.fr
@) Chez francois

La Roftisserie

MIDI LIM|{M[J |V ]|S|D
SOIR

Quverture 12h/14h - 19h/22h

Cuisine traditionnelle et de saison, spécialités & base de produits
frais, rétisserie. Déjeuners privés, d'affaires, familiaux, cocktails. Mise
a disposition de salles privatives. groupe maxi 150 pers.

.o. -~ /\ 000 ) *
& T Y TRP 32& )
19, place du Pilori

+33 (0)3 22 24 00 42
h5440@accor.com

000 00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000,

Le Comptoir du Malt
MM

Le Comptoir du Malt est une enseigne de restauration de bras-
serie spécialisée dans la cuisine brassicole, populaire et locale,
ayant pour théme central la biére de tradition.

Plats signature :
welsch, potjevleesch, carbonnade, ficelle picarde

&% I TR NOXTR

8, rue Jules Verne
+33(0)3 222548 38
lecomptoirdumailt.fr
contact@lecomptoirdumailt.fr

Le Pizzaiolo

MIDI m
SOIR M{M|J]|V]S|D
18h & 21h - (vendredi et samedi 21h30)

Pizzas, plats cuisinés et desserts faits maison avec la farine des
Moulins Riquier, dernier meunier de la région. Uniquement & emporter.

L ® TR

43, chaussée Marcadé
+33(0)322 313133
@ Pizzaiolo Abbeville

Restaurant Del Arte
QAO% ‘L‘M‘M‘J‘V‘S‘D
11h30/14h30 - 18h30/22h30

Del Arte est le restaurant italien n°1 en France. Nous proposons
des pizzas, des plats de pates, escalope Firenze, efc...

Pour le déjeuner ou le diner dans une ambiance chaleureuse
et conviviale. Sur place ou & emporter.

P& T 0@

6, rue Rose Bertin
+33 (0)3 22 25 49 87
abbeville@delarte.fr
delarte.fr



BOISMONT e

Le Moulin
MIDI | L M.J‘V‘S‘D
SOIR JIVvi]is|D
Fermeture du 21 au 27 décembre et du 02 au 31 janvier 2024.

Depuis 31 ans, Christian, Nathalie, Adeline et I'équipe du Moulin
vous accueillent dans une ambiance familiale et un cadre
chaleureux ouU le chef invite ses clients & découvrir les spécialités
culinaires de la Picardie.

Plats signature :

Gateau Battu au foie gras, ficelle picarde,

aile de raie aux zestes confits

P&
8, Chemin du Canal
+33(0)3 22 6085 86
rest-le-moulin@orange.fr

restaurant-lemoulin.fr
€ Le Moulin

(AYEUX-SUR-MER
Le Myftilus
WY

Le Mytilus est un bistrot convivial proposant une cuisine
traditionnelle et régionale composée de plats faits maison.

e0ccccccc0ccccccc00ccc0cce

MIDI
SOR

Plats signature : spécialités de poisson et de plats régionaux

& % ‘?ﬁ\‘\@c’{, TR #etit fute

1, rve Boyard

+33(0)32226 7526
mytilus.cayeuxsurmer@gmail.com
restaurant-cayeux-sur-mer.fr

Le Neptune
MIDI ‘L‘M‘M‘J‘V‘S
SOR [ LIM|IM[JI]|V]sS
Fermé en janvier

‘ D
D

Cuisine terre et mer.

Plats signature : choucroute de la mer, produits du terroir,
agneau du Hable d'Ault, plateaux de fruits de mer

W X TR Sétit fute

204, rue du Maréchal Foch
+33(0)3222677 22
hotel.le-neptune@wanadoo.fr
hotel-neptune.com

000 A -
umR >

(AYEUX-SUR-MER

Le Parc aux Huitres

MIDI LIM|M|J]|V|S|D

SOIR LIMIM]J[V]|S|D

Ouvert du mercredi au dimanche en février et mars
Fermeture annuelle de mi novembre & janvier

®00000000000000000000000000000

Au ceoeur de la baie de Somme, & la pointe du Hourdel, entre

les paysages sauvages et |'airiodé, venez découvrir la cuisine

du Parc Aux Huitres.

De la terre & la mer, vos papilles prennent un vrai bol d'air

local et raffiné qui saura plaire aux petits comme aux grands.
Op > =

T & TUXXTRC

e

Quai Gavois, Le Hourdel
+33(0)32226 6120
leparcauxhuitres.lehourdel@gmail.com
le-parc-aux-huitres.fr

@ Parc aux Huitres Le Hourdel
leparcauxhuitres

Les Galets Bleus

LM V| s |D
SOIR LM V| s|D
fermé en décembre et janvier - Ouvert tous les jours pendant les vacances scolaires
Idéalement situé face & la mer, ce restaurant propose des

produits frais et locaux et méle cuisine traditionnelle
etinventivité, le tout certifié “fait maison".

Plats signature : couteaux farcis en persillade,
choucroute de la mer, sole meuniére

bR ZRT

982, Boulevard du Général Sizaire
+33 (0)3 22 26 81 95
contact@hotel-galetsbleus.fr
hotel-galetsbleus.fr



2 P

BA-QUA-NA Restaurant de la Mer
M MHIE

15jours fin novembre début décembre et 3 & 4 semaines (janvier-février)

Petit restaurant trés convivial semi-gastronomique. Cuisine
inventive, pleine de saveurs, produits frais, de région, viande
francaise. Nous fravaillons les végétaux de la baie, le safran
de la baie et les légumes de saison. Les assiettes sont colorées,
pour vous ouvrir I'appétit |

Plats signature :
marmite Dieppoise, poisson, coquille Saint-Jacques
(selon saison oct-mai)

8V TR

950, Boulevard du Général Sizaire
+33 (0)3 22 26 61 09 ou +33 (0)6 85 20 20 12
restaurantdelamer80@orange.fr

Le Casino de Cayeux

MIDI L M| J|V]|s|D
SOIR L M|lJ]V]s|D
Fermeture de 2 semaines en janvier

Une vue sur la mer exceptionnelle, dans un cadre élégant et
raffiné. Un lieu & découvrir ou & redécouvrir pour sa cuisine
soignée et copieuse.

Plats signature : moules, ficelle picarde, poisson de la baie,
spécialités régionales

! A % 000 .
P2 & 72 % skt )
800, Boulevard du Général Sizaire
+33 (0)32226 7156

cayeuxloisirs@gmail.com
casino-cayeux.fr

& TR

L'Effet Mer
s ‘ g

MIDI LM M \i
SOIR LIMIM vVi|s

Fermeture du 2 janvier au 13 février

Restaurant familial, produits frais et locaux, fait & la minute et
demande du client. Sur place ou & emporter.

000 % .
| e T TO
11 place Georges Clémenceau

+33 (0)3 22 26 98 21 ou +33 (0)6 24 08 04 23
stephanienowack@orange.fr

Couverts Menus Menus enfants

Créperie de la Plage

MIDI L.M‘J‘V‘S‘D

SOIR L M|lJ]V]SsS|D

Fermée les mardis hors saison et décembre, janvier, février.

Brasserie, créperie, glacier, familiale
-
T & TR

24 boulevard du Général Sizaire
+33 (0)3 22 26 66 05
danielle.raimond299@orange.fr

f ;.
L'Ameérique

MIDI L.M‘J‘V‘S‘D

SOIR L M|lJ]V]S|D

Fermée les mardiis hors saison et décembre, janvier, février.

Friterie, glacier, vente & emporter, chichis, bubble waffle, Licence IV

T X TR

6 place Aristide Briand
+33 (0)3 2226 66 05
danielle.raimond299@orange.fr

Le Mouton Phare
MIDI‘L‘M‘M‘J‘V‘S‘D
SOR [ L {M|m[J|V]s|D
De 11h & 23h, du Ter avril au 30 septembre

Bar de la plage - Location de Kitesurf & Paddle
t %™ 1), 000
T Zama®

Boulevard du Général Sizaire
+33 (0)6 98 06 24 10
aurelien@moutonphare.fr
moutonphare



(AYEUX-SUR-MER

Au Bistro du coin
s MMMHE
Bar Tabac - Presse - FDJ
&7

1 rue Anatole Mopin
+33 (0)3 22 26 60 77

EAUCOURT-SUR-SOMME

Le Saltimbanque
by Sébastien Porquet
o

Fermé du 14/08 au 29/08 et du 24/12 au 16/01/24

e0ccc0ccc0cc000000000000000

e0c0ccccccccc0ccccce

Jlv]s
V|s

Niché dans la vallée pres d' Abbeville, ce restaurant se distingue
des autres... Ici, le chef est fier de créer des plafs qui mettent

en valeur les produits locaux. Avec prés de 100 producteurs qui
fournissent la table, & découvrir une expérience gastronomique
unigue en Picardie maritime.

TR QL@ S E

1500, rue du 8 mai - lieu-dit du moulin
+33 (0)3 22 27 08 94
contact@lesaltimbanque.fr
lesaltimbanque.fr

EPAGNE-EPAGNETTE

La Picardiere

MIDI L M|J| VI IS|D
SOIR

ouvert tous les jours (midis et soirs) pour les groupes

e0c0c0cc0cc0cc0000000000 0

Cuisine picarde dans un cadre rustique & 5 min du centre d'Abbeville.
Le chef défend la culture picarde, les recettes locales et est
membre de la confrérie du gateau battu picard.

Salon 16 pers. - séminaire

Plats signature : La ficelle picarde, plats picards, desserts a
base de Gateau battu

101, route de Paris
+33(0)32224 1528

CRAND-LAVIERS e

Au Coin de la Baie

MDI | L | M V]s|D
SOIR‘L‘M-V‘S‘D

A une quinzaine de km de la Baie de Somme, David et Barbara

vous accueillent dans leurs restaurant, épicerie fine. Une véritable
institution multiservices & Grand-Laviers.

&T amk - @ TR kg

22, Route du Crotoy
+33(0)3222948 15
+33(0)6 138268 86
aucoindelabaie@orange.fr

I B R
[ e ass e [as0e ]
HUPPY

La Marmitte huppinoise

MIDI L M M|J |V
SOIR

0000000000000 00000000000000000000000000

Ambiance sympa dans un restaurant fraichement rénové. La
déco vy estinsolite et I'accueil chaleureux et amical.
Les plats y sont savoureux et généreux.

t. ™ 000 & /\ q
P& T S % 2D " X TR
42, Route Nationale

+33 (0)3 22 20 23 99
@) lamarmittehuppinoise

MAREUIL-CAUBERT .......eeeeriieiiieeneen,

L' Auberge du Colvert
O i v |

Restaurant traditionnel. Une carte qui reflete I'authenticité de
la région. Cheminée en hiver. Parking privé. A 5 minutes du
Centre d’Abbeville. Ambiance familiale et chaleureuse.

PREWATRG 2

4, route de Rouen

+33(0)3 22313232
auberge-du-colvert@?business.fr
aubergeducolvert.com



MONS-BOUBERT ......ccoeuvvivinneennns

Bistrot de Mons-Boubert
N HEAMHE
Tous les jours en saison

En plein coeur d'un village picard fleuri, ce bistrot vous propose
une cuisine issue de produits locaux. Animations tout au long
de I'année, idéal pour les groupes (facilité de stationnement).

Po 12X TRT - &k
Place des granges
+33(0)3 2224 28 22

kathyfontaine@baiedesomme.fr
0 Le bistrot de Mons-Boubert

SAINT-VALERY-SUR-SOMME

Le Mathurin
Y HHMHE

Fermeture annuelle du 02 janvier au 07 février,
derniere semaine de juin et de septembre

Restaurant de marins-pécheurs pratiquant la péche locale.
Une famille, un métier, une passion.

Une péche responsable, traditionnelle entre fils, soucieuse de
I'environnement par nos petites quantités péchées.

Le circuit court est une priorité pour nous.

La qualité et le respect du produit sont nos maitres mots

o 2. 2 ). €% detitrute

1, Place des Pilotes
+33 (0)3 22 30 08 50
restaurantiemathurin.fr

La Pécherie

MIDI . M| M| J|V S |D

SOIR M{M[J]|V ] |S|D

10h/14h - 18h/21h - Fermeture mi-novembre & mi-décembre

C'est une nouvelle équipe accueillante et professionnelle qui
vous attend. Vous trouverez dans votre assiette un travail a I'ar-
doise avec des produits locaux garantissant fraicheur, saison et
variété tout au long de I'année.

&T amd D X TR

15 quai Perrée
+33(0)3 2226 98 40 ou + 33 (0)6 98 37 98 14
bdI80230@gmail.com

e0ccccccccccccccce

SAINT-VALERY-SUR-SOMME

Restaurant du Port de Plaisance
G MHMHE
du jeudi au dimanche en basse saison

Nofre restaurant se trouve au coeur du port de plaisance, il est
reconnu pour sa cuisine maison. Yous pourrez y déguster une
cuisine traditionnelle, généreuse, & base de produits frais et
locaux, soigneusement sélectionnés par notre Chef.

b T 200

1, avenue du Général Leclerc
+33 (0)3 22 61 49 35

La Table du Cap
MM

Réservation fortement conseillée

La cuisine proposée par le chef fait la part belle aux saveurs du
terroir. Du 100% frais et fait maison, une carte qui change au
gré des saisons a déguster en terrasse ou au coin du feu.

PT 2 Sk & TR #eiitnue

1350, chaussée du Cap Hornu
+33(0)3226024 24
cap.hornu@baiedesomme.fr
www.hotelcaphornu.fr

@icap Hornu Hétel et Restaurant

La Table des Corderies
N
ey HHMHE
Une cuisine faite maison élaborée avec des produits locaux et

de saison. On aime y prendre un verre en terrasse avec une
vue imprenable sur la Baie.

Plats signature : produits locaux, poissons, agneau d’Estran

P &\!’ﬁ? /”?'Q %cv

214, rue des Moulins
+33 (0)3 22 61 30 61
hotel@lescorderies.com
lescorderies.com

eecccccccccccccccce



SAINT-VALERY-SUR-SOMME

Baie - Table d'hote
= HahE

Fermé une semaine fin septembre, une semaine en juin
et de mi-décembre & mi-en janvier

Les mets de cette table sont issus de produits locaux de saison
et sont en accord parfait avec une carte des vins attractive
et bien choisie. Cadre convivial et chaleureux. Réservation
fortement conseillée.

i <

30, rue de la Ferté
+33(0)3 2226 6512
restaurantbaie.fr
restaurantbaie@gmail.com
@iRestaurant baie

| Cowels  Menus  Menusenfanis
e ese
Le Bistrot des Pilotes
PRV

fermé en janvier

Cette adresse propose une table conviviale et inspirée par
les produits locaux et de saison. Notre cheffe compose une
ardoise dictée par les arrivages quotidiens.

Plats signature : plateaux de fruits de mer, moules du Crotoy,
agneavu de prés-salés, coquilles Saint-Jacques, poissons de la baie

&g 12 > ¥ TR oM peiitrurs
37, Quai Blavet
+33 (0)3 22 60 80 39

reception@lespilotes.fr
lespilotes.fr

Le 43
=1 HERHH™

Cuisine bistronomique et soignée, s'inspirant de recettes
fraditionnelles parfois revisitées.

Plats signature : menu saint-Jacques

b T RAXTR™ @

43, Quai du Romerel
+33 (0)3 22 60 80 07
le-43.fr

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000002

Le Nicol's

MIDI M M| J ]|V |S|D

SOIR M|IM[J|V]S]|D

Fermé le lundi excepté en aoGt

Fermeture début novembre & mi-décembre et tout le mois de janvier

Restaurant traditionnel proposant une cuisine régionale
et de terroir

Plats signature : viandes et poissons, plateaux de fruits de mer

ERTOITN QWA TR

15, rue de la Ferté
+33(0)32226 8296
nicols@orange.fr

Le Jardin

MIDI -M‘J‘V‘S D
SOIR MlJ V]S
Fermé lundii et mardi en basse saison.

Restaurant éco-responsable : nous travaillons avec des pro-
ducteurs locaux (cuisine familiale réalisée avec des produits
de saison). Plats végétariens et végétaliens. Patio couvert et
végétalisé.

T A2 @ TR beitme %,

37, rve de la Ferté

+33(0)3 22 60 98 99
contact@lejardinenbaiedesomme.fr
lejardinrestaurant.fr

| Coweds  pels  Menusenfani
| 45vasterose  aparfidel3s0€  1290€
A I'Ardoise

A HMHE

Restaurant traditionnel dans un cadre chaleureux avec vue sur
baie proposant des produits de la mer.

Plats signature : poissons
9 /\
‘,’ ' L TR Bétit fute wwd

102, Rue de la Ferté
+33 (0)3 22 26 69 04



SAINT-VALERY-SUR-SOMME

s
La Ferte

MIDI L M|J|V]|S|D

SOIR L M|JI|V]s|D
Fermeture début novembre & mi-décembre
Fermeture derniére semaine de janvier

De rénovation récente, la Ferté vous propose une cuisine
traditionnelle dans un lieu contemporain.

Plats signature : couteaux au beurre d'ail, agneau des prés salés

& BT 5 DK TR deiitne

2, rue de la Ferté
+33(0)322301527
nicols@orange.fr

y N
L'Embarcadere

MIDI LM . J|Vv]|s|D
SOIR LM JIV|s|D
Fermé le mardi mercredi en hors saison

Restaurant fraditionnel donnant directement sur le port et disposant
d'une salle & I'étage avec vue panoramique sur la Baie de Somme.
Carte remaniée au fil des saisons qui propose une cuisine maison de
bonne qualité.

Plats signature : moules au Maroilles, téte de veau, burger du Chef
o0 ™ | 000 7 ).
BT LMD N OTR

3, Quai Perrée
+33(0)3222617 19
coralie.ple@hotmail.fr

@ Restaurant L'Embarcadére

Les Bains
R B M

Restaurant entierement recongu avec ses baies s'ouvrant sur la
baie de Somme. Le chef veille a la qualité des repas basés sur
les produits locaux comme le poisson péché sur nos cotes.
Plats signature : cuisine traditionnelle et créative aux saveurs
de la mer et de la terre

b8k  @ATR O

1, Quai Blavet

+33 (0)3 22 60 80 09
hotel.hpb@wanadoo.fr
hotelhpb.com

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000002

Le Mini Golf
AR I MEHE

Brasserie située sur la digue promenade, avec vue sur la baie
de Somme.

Carte, produits & I'ardoise et grand choix de biéres belges :
biére Duvel en pression, exclusivité sur Saint-Valery-sur-Somme.

Plats signature : moules frites, poissons grillés
£t oD
BT D A TR

22 bis, Quai du Romerel
+33(0)3 22 60 80 43
@) Le Mini Golf a Saint-Valery-sur-Somme

Brunch’ Café
MIDI‘L‘M‘M‘J‘V‘S‘D

SOR [L|{M|M|J|V]s|D

Fermeture de novembre & mi-février

Face d la baie, brasserie traditionnelle.

Plats signature : moules de bouchot et ficelles de la baie

b T L8 XTR

1, place Guillaume Le Conquérant
+33 (0)3 22 30 09 69
nicols@orange.fr

Le Courtgain

MIDI ‘L‘M‘M.V‘S‘D

SOIR LIMIM V| is|D

Fermé du 15 novembre au 8 décembre et du 5 janvier au ler février.

Brasserie traditionnelle offrant une terrasse avec vue sur baie
bien exposée au soleil.

Plats signature : moules frites, ficelle picarde

% T A 1 @ TR s %,

97/99, Rue de la Ferté
+33 (0)3 22 26 91 43



SAINT-VALERY-SUR-SOMME

Brasserie La Civette

MIDI MIM|J|V S|D
SOIR

Brasserie avec une ambiance conviviale proposant des plats a
I'ardoise faits maison, avec des produits de saison, et renouvelés
chaque semaine. Sans oublier une salle avec vue sur baie.

Plats signature : welsh, ficelle picarde, moules, café gourmand

-’o ? ‘ TR

28, Rue de la Ferté
+33 (0)3 22 60 83 63

Le Bistrot de Saint-Val
A M MHIE

En terrasse ou & l'intérieur, autour d'une carte composée de
produits de saison, large choix de plats & prix raisonnables.
Cuisine fraditionnelle et créative aux saveurs de la mer et de
la terre.

&% T amb ® X TR deirne

5, place des pilotes

+33 (0)322 6082 54
commercial7680@gmail.com
bistrot-saintvalerysursomme.com

Quai n°5
SIRHEHMHE

Dans un jardin, sur les terrasses face a la baie de Somme ou
au bar, venez découvrir les saveurs culinaires de notre région.
Venez déguster nos biéres et nos vins dans une ambiance
détendue. Poissons grillés, plats & partir de produits du terroir,
glaces et gourmandises.

Plats signature : fooding, snack, tapas, crépes, glaces

& T 2 dlk ‘0 ® & TR

1, rue Jules Ferry

+33(0)3 2230 6107
commercial7680@gmail.com
quais.fr

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000002

Hermann - Martin and Cow

MID\‘L.M‘J v‘s D
SOR | L M|

Fermeture annuelle en janvier et environ 10 jours aprées le 11 Novembre

Fromagerie, cave & vins et table d'hétes pour les amateurs de
fromages régionaux : verre de vin offert. Possibilité de déguster
une planche de fromage et/ou charcuterie sur place ou a
emporter.

-.0 000
¢ T dmh

4, rue de la Ferté

+33 (0)3 22 26 68 11 ou +33 (0)6 22 14 56 45

hermann.saintvalerysursomme@gmail.com
) Hermann Saint-Valery

7~ TR #etitfute Wm.d

La Canoterie
MDI | L | M vVi]s
SOR

Ouvert du ler avril au ler novembre

Un lieu atypique situé en bordure de fleuve, exposé plein sud.
Venez découvrir notre café-restaurant, grill, planches, soupes et
desserts. A frés vite.

Plats signature : planches de charcuteries, fromages, poissons
fumés, soupes, tartes maisons, cake, fish and chips, burgers
maisons, tout produit frais.

A A
B

16, Quai Jules Verne
+33 (0)6 71 78 22 37
info@lacanoterie.fr
lacanoterie.fr

Chez Sylvie - Friterie Debeauvais
MIDI‘[‘M‘M‘J‘V‘S‘D

SOIR

Friterie sur place ou & emporter, moules de bouchot, frites fraiches

coupe fraditionnelle. Ouvert 7/7, midi et soir, week-end et jours
fériés, journée continue.

Plats signature : frites maison, moules de bouchots,
andovillette de Troye et entrecéte.

P&® T ddllz " %

Route du Cap Hornu
+33(0)6 3208 10 26



SAINT-VALERY-SUR-SOMME

Au Coin des Augustines
MIDI‘L M‘M‘J‘V‘S‘D

SOIR LIMI{M|J|V]|S|D

En juillet/ao0t et pendant les vacances scolaires.

Créperie-salon de chocolat. Service non-stop I'apres-midi.

Plats signature : grand choix de chocolat chaud, crépes salées
et sucrées, galette de sarrasin et bigalan

e .. ’ A A
bR T HILET AR
2 bis, rue Jules Brilé

+33 (0)6 49 88 19 27 ou +33 (0)3 60 04 29 33

aucoinde augl il il.com

@ Au Coin Des Augustines

Les Remparts
CANHHHMHE

Restaurant créperie situé au pied de I'église,de la porte de
Nevers, dans le quartier médiéval.
Spécialités de galette sarrasin et crépe au froment.

1, Porte de Nevers

+33(0)6 73 33 10 14 ou +33 (0)3 22 26 73 96
creperielesremparts80@gmail.com

Créperie Sel et Sucre

MIDI L M|J|V]|S|D
SOIR M|J]|V]S|D
Ouvert du 09 février au 30 décembre

Petite créperie, dans un cadre ancien, située dans le
quartier des marins, ambiance conviviale et familiale, avec des
spécialités de crépes maison, en valorisant les produits locaux.

* O

91, rue de la Ferté

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000002

Amazone Café

MIDI M|J|V]|S|D
SOIR M|lJ|V]sS|D
De 9h30 & 18h - Saison : horaires élargis

Amazone Café est un nouveau concept de café a Saint
Valery proposant une expérience avec des cafés spéciaux
biodynamiques et de hautes qualités.

Dans notre espace les clients peuvent également déguster nos
gdateaux et brioches maison et aussi pour le brunch et le déjeuner
nos toasts et jus de fruit frais préparés avec des produits
sélectionnés de saison.

#TRO

47, Rue de la Ferté
amazonecafe.saintvalery@gmail.com
amazone_cafe

La Baie Les Gaufres Food Truck

Quvert les aprés-midis des week-ends foute I'année.
En semaine pendant les vacances scolaires (plus de détails sur notre site)
Fermeture annuelle : janvier et novembre.

Venez découvrir le camion des fameuses gaufres liégeoises
briochées de la baie. Leur secret : la pate est faite maison et
fraiche du jour. Boissons fraiches, boissons chaudes et glaces.
Plats signature : gaufres au sucre glace - gaufres nappées
caramel beurre salé

P 3 ﬂ.ﬁ

1, Avenue du Général Leclerc
+33(0)624437274
contact@labaielesgaufres.com
labaielesgaufres.com
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ABBEVILLE

Au temps des mets
o ALY

SOIR
Producteur de produits de la baie de Somme : salicornes,
argousier, “oreille de cochon”, coquelicot...
Grand choix de coffrets cadeaux, boissons picardes, terrines,
pété picard, agneau de prés-salés, macarons et pavés picards.

& V2w O 3 A

18, parvis Saint Vulfran
+33(0)322203470
magasin@auvtempsdesmets.com
autempsdesmets.com

La Fournée Picarde
MM |
7h-13h / 14h30-19h30.

Boulangerie Pdtisserie. Spécialité de gateau battu
Pains cuits dans un four chauffé au bois

9, rue du Pont d’Amour
+33(0)32219 01 00
francis.freville@orange.fr
boulangeriefrevill.wixsite.com

La Brdlerie
MIDI M|{M|J]|V]S
SOIR LIMIM]J ]|V ]S
Fermé les jours fériés

Artisan torréfacteur abbevillois depuis 1920, je vous propose
un large choix de cafés sélectionnés mais également de thés,
produits régionaux, biologiques et diététiques.

Faire plaisir, se faire plaisir. English spoken

&

13, rue du pont d’Amour
+33 (0)6 14 28 24 46 ou +33 (0)3 22 23 62 83
labrulerie.abbeville@gmail.com

v

La Fromagerie du Parvis
i HHHMHE

SOIR

Plus de 150 fromages vous sont proposés d la coupe ou en
composition plateau et découvrez notre spécialité :

La préparation raclette

18 rue du Pont aux Brouettes
+33(0)322298518
fromagerieduparvis80@orange.fr
lafromagerieduparvis.fr

€ Ia fromagerie du Parvis

Patisserie d"Houwt “une histoire de go0t”

MIDI M| M|J|V]|S|D
MIM|IJ]V]S

SOIR

Fermeture annuelle 2 semaines en février, en juillet
et | semaine en octobre

Patisseries, chocolaterie, salon de thé et pains “maison’, 100% maison.

TR &

38 rue Saint Vulfran
+33(0)3 2224 00 44
patisserie.dhouwt@orange.fr

ARREST

Boucherie Boudinel
1 _HHHMH |

SOIR
Large choix de viandes, travaillées avec soin, issues de I'élevage
local. Vitrine variée et appétissante. Spécialités : boudin noir
aux oignons, patés, saucissons. Plats fraiteur, menus établis
chaque semaine.

TR ¥

12, Place Augustin Delahaye
+33(0)322 6084 44
boucherieboudinel@outlook.fr
Boutique en ligne : Ollca.com



(AYEUX-SUR-MER

Le Fournil Cayolais
MIDI‘L‘M-J‘V‘S‘D

SOIR LM JIv]s|D

ouvert du lundi au samedi 6h30-13h / 15h-19h - Le dimanche 6h30-13h
fermé le mercredi sauf juillet aoGt

Boulangerie Pdatisserie. Spécialité de gateau battu.
Pains cuits dans un four chauffé au bois

TR

2, Avenue Paul Doumer
+33(0)3 22 30 55 80
francis.freville@orange.fr
boulangeriefrevill.wixsite.com

|ONGPRE-LES—(ORPS—SAINTS
Che bio gardins
o N

Marché local fous les vendredis 16h30-19h00, & la Maison des Marais
de Longpré-Les-Corps-Saints. Vente de Iégumes biologiques

41 rue de la République
+33(0)6 139417 12
bertrand.bouvier@laposte.net

SAINT-VALERY-SUR-SOMME

Boucherie Mixte Deneux
LMV

Boucherie Mixte. Agneau de prés-salés, ficelle picarde,
bigalan/bisteu, charcuterie maison.

35, rue de la Ferté
+33 (0)3 22 60 81 29

La Criée Valericaine

MIDI M|M|]J|V]s|D

SOIR MIM|J |V ]S

Fermeture en fonction de la météo.

Nous vous proposons toute I'année un arrivage quotidien de

poissons, coquillages et crustacés issus des bateaux des ports
de Boulogne/Mer et du Tréport.

P&

Rue Cavée Lévéque
+33(0)6 70 47 41 11
mathieu.sellier.hc@gmail.com

SAINT-VALERY-SUR-SOMME

Poissonnerie Opale Marée

MIDI M|J|V]|Ss|D

SOIR M|J]|V]Ss|D

Ouvert les jours fériés ainsi que les mardis pendant
les vacances scolaires (foutes zones)

Fermeture annuelle 15 jours en Novembre (aprés le 11 novembre)
et 15 jours en Janvier (début janvier)

Vente de plateaux de fruits de mer (sur commande), poissons,
crustacés, conserves de poissons, vins, paniers gamis (sur demande)

23, place des Pilotes
+33 (0)3 22 26 88 02

Watterlot Boulangerie Patisserie

MDI | L M|J|V]s]|D

SOR | L MjiJ|v|s|D

du lundi au samedi 7h-19h

dimanche 7h-18h

Classée meilleure boulangerie dans la région Hauts-de-France
et 2°™e de France en 2018.

Gateaux créatifs, pains au levain, 100% fait maison

TR

95, rue de la Ferté
+33(0)3223011 13
@) watterlotpatisserie

La Fournée de la Baie
MIDI LIM|M|J|V | S |D
SOR [ L{M|[M|J]|V]|s|D
ouvert du lundi au dimanche : 6h30-19h30 non stop
fermé le mercredi d'octobre & avril.
Boulangerie Patisserie. Spécialité de gateau battu.
Pains cuits dans un four chauffé au bois.

TR

28, Avenue de la République
+33 (0)3 2226 71 65
francis.freville@orange.fr
boulangeriefrevill. wixsite.com

Au Fournil de Paul
DI M{M|[J]|V]s]|D
e MMM
Boulangerie, pdtisserie, spécialité de brioche feuilletée,
grande variété de pains.

27 rue du Docteur Léger
+33 (0)3 22 60 81 83
cavallo.marino@hotmail.fr



SAINT-VALERY-SUR-SOMME

Les Rhumedes de I'Apothicaire
MIDI LIM|M|J | V]S D
SOR | L ‘ ‘ ‘ ‘ ‘
Uniquement les weekend en janvier

Rhum de la Baie de Somme. 20 rhums différents.

108, rue de la Ferté
+33(0)6 23 70 38 35
picardine@gmail.com
@ Les Rhumédes

Suivez le Lapin Blanc

MIDI J|Vv|s|D
SOIR J|IVv]is|D

du 1/04 au 31/12

Nous avons rencontré et sélectionné les meilleurs produits régio-
naux de nos artisans. Ainsi nous vous proposons de découvrir ces
spécialités culinaires au travers d'un produit bien de chez nous :
le Sandwich ! Bon appétit !

'Q’ g ...“: 3,
44, rue de la Ferté Y . .‘.{

+33(0)6 30539249 E,J{’ v‘Q‘k

contact@svivezlelapinblanc.com
suivezlelapin80

Les Gourmandises de Léna

MIDI M| M| J V]S |D
SOIR M{M|J]|V]S|D

en saison ouvert & partir de 15h00 le lundi.

Epicerie fine, magasin de spécialités de thés, rooibos, infusions
(plus de 350 références), gourmandises des terroirs de France,
cadeaux (point relais “Mondial Relay"”). Vente en ligne

21, place des Pilotes
+33(0)322 606472
ausamovar@wanadoo.fr

Plateau de terroirs

MIDI J|V] s |D
SOIR J|IVvV]s|D

de 10h30 & 18h30.

Une jolie petite boutique remplie de produits sélectionnés,
choisis et adoptés pour leur goGt, leur authenticité, et leur
origine : madeleines, foies gras, biscuits, boissons, etc...

Pétit fute

3, place Saint Martin
+33(0)322601879
plateaudeterroirs@gmail.com
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Sty and, crafls, -Ambachten

ABBEVILLE

Lézard Grafic

MIDI M M|J ]|V ]S

SOIR MIM|J]V]S

9h45 12h 14h30 18h15 du mardi au vendredi.
14h30 18h le samedi

Boutique d'accessoires de mode (foulard en soie, bijoux,
kimono..) et de déco (boite a thé, plateau, firelire, cadeaux
enfants..).

C'est surtout un atelier de créations originales et personnalisées :
sac a main pour dame, porte-document, porte-feuile...

9. rue Saint-Vulfran
+ 33(0) 6 24 27 03 09
@) Lézard Graphic

SAINT-VALERY-SUR-SOMME

Le Petit Grain
DI M V|s|D
QAO\R - M . v ‘ s h
Atelier boutique proposant des jeux et jouets, de la laine

(Laines de la Baie de Somme) et des articles en laine et en cuir
réalisés & la main.

32, rue de la Ferté
+33 (0)6 07 40 39 22
le-petit-grain@orange.fr
le-petit-grain.com

0 Le Petit Grain

Regards de phoques
5 I | 13

QOuvert tous les jours pendant les vacances scolaires, sauf mardi.

Sauf selon météo, tempétes et fortes pluies

Depuis ma belle petite cabine de plage installée au bout

du Quai Jeanne d'Arc, je vous présente mes phoques peints
“Regards de phoques"®, objets de décoration, presse-papiers,
toiles, etc... Chaque regard reflete une émotion.

Créations protégées par brevet INPI

Au bout du Quai Jeanne d’Arc

+33 (0)6 1224 64 50
regardsdephoques@gmail.com

@) Regards de Phoques - marque déposée

SAINT-VALERY-SUR-SOMME

Le Verre de Sable

tous les jours d'avril @ décembre,
Du jeudi au dimanche hors saison

Dans la boutique on trouve ses créations: phoques, oiseaux,
tasses, vases, personnages. Ainsi que d'autres artistes de la
Baie de Somme. Sophie organise aussi des stages et partage
ainsi son savoir faire (également ouvert aux groupes).

25, quai Blavet
+33(0)6 881126 74
sophiegoldaniga@gmail.com

L' Atelier Marine

Ouvert en fin de semaine hors vacances et horaires élargis pendant les
vacances scolaires

Une sélection d'objets déco d'inspiration bord de mer et
nature « esprit Baie de Sommen.

Un univers olfactif dédié au bien étre et & la maison :
cosmétique,bain, savons, bougies, senteurs.

73, rue de la Ferté
+33 (0)3 22 60 56 77
lateliermarine@orange.fr



Saint-Valery-sur-Somme :\Quai Lejoille

\/\/\\//\/\/ (] Abbeville - 1 place de I’Amiral Courbet
N AN .
o
Cayeux-sur-Mer - 2 place Aristide Briand
() Longpré-les-Corps-Saints - Maison des Marais
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Toute U annie
Mardi : Cayeux-sur-Mer
Mercredi : Longpré-les-Corps-Saints et Saint-Valery-sur-Somme (petit marché)
Jeudi : Abbeville
Vendredi : Cayeux-sur-Mer
Samedi : Abbeville
Dimanche : Cayeux-sur-Mer et Saint-Valery-sur-Somme

Couﬂo, de ceur o
Marché bio de la Maison des marais - Longpré-les-Corps-Saints
le vendredi de 17 a 19h

Vente de poisson - Le Hourdel
a l'arrivée des bateaux - Tous les dimanches de 14h a 18h de début mars a fin novembre

Les marchés du quai Saint-valery-sur-Somme
le vendredi de 15 a 20h du 2 juin au 1°" septembre

Dw{,ma&w@ Cocawn en toules sairons

?m‘ﬂw—vom,abuw en consommant, mwm Uocasn de saison boul en néduisant vo&zwpw& carbone !

crevette grise, tourteau... Juin a septembre

‘%@’ (@) Turbot, sole, roussette, limande, carrelet, @ Mulet
D 4

toute I'année
% o Agneau de pré-salés
Aster maritime Juillet a janvier
Avril 3 octobre
Coquilles Saint-Jacques
Moules de bouchots q , ‘q . .
s De début octobre a mi-mai
Avril a septembre

i Hareng
Salicorne " A
g Mai a septembre ovembre

\ Bars, coques et couteaux

Mi-mai a fin septembre

4 W
‘ Maquereau &\V//K

~ Périodes définies par arrétés
prefectoraux




Veney neus qencenliey

meel s / Onbmoel ons
Abbeville

lundi au samedi monday lo salundayy / maandag ol zalerdag - 9030 -12h30 / 13h30 -18h

dimanche et fériés sunday and. bank holiday / gondag en feestdagen - 10 -13h

»%i-%« mardi au samedi tuesday to safunday / dinsdag tof saerdag - 10h -12n30 / 13h30 -17h30

Cayeux-sur-Mer

lundi au dimanche monday to sunday / maandag ot 3ondag - 930 -12h30 / 13h30 -18n

lundi au dimanche monday to sunday / maandag ot zondag - 13h30 -17h30

&
%5 fermé le mardi closed on tuesday / gesloten op dinsdag

Saint-Valery-sur-Somme

lundi au dimanche monday to sunday / maandag tol zondag - 930 -12h30 / 13h30 -18h
%ié‘; mardi au dimanche fuesday to sunday / dinstag ot 3ondag - 10h -12h30 / 13h30-17h30

Longpré-les-Corps-Saints - Maison des Marais
d’avril & septembre nfm‘lﬁo Agpfwalrm / Wﬁoﬁuf,&w&m

horaires d'ouverture disponibles sur le site : www.tourisme-baiedesomme.fr

d'avril & septembre %Eé: d'octobre & mars

W&Wm»w&ﬁuﬁ&mﬁm & oclober to march - Okober ot maant

L\ Accessible aux handicapés A Cheminée Epicerie
Cv Tfacilities for disabled e Fireplace Epicerie
rolstoeltoegankelijk haard Kruidenierswinkel
P Parking “\e¢ Piscine és Vidange camping-car
Parking —  Swimming pool =~ Drain camping car
parkeren zwembad Afvoercamping auto
«®¢ Chien admis . Terrasse Lave linge
S@  Pets allowed & Terrace Washing machine
hond toegestaan Terras wasmachine
1/, Pointdevue .’_ Climatisation +  Equipement bébé
*~= Viewpoint ~  Air-conditionning - Baby equipment
uitzicht airconditioning Baby spullen
x/ Chéques vacances :‘:Q Qualité Tourisme @ Gites de France
. . . », . -
LW Tourisme handicap G:M  Gault & Millau s‘d Guide Michelin
TR Titres restaurant Q Maitre restaurateur § Accueil vélo
ﬁﬁ?t futé Le petit futé La Clef Verte ,,,,1‘—, Guide du routard
Verte [routarci

Photo couverture crédit : Les Mymophores - Chambres d'Hbtes et SPA- Abbeville

y Restaurant

\ Traiteur
Delicatessen
Kruidenierswinkel

@® @ Groupe

([ || Group
groep

e .
@\ Tennis

plat végétarien
vegetarian dish
vegetarisch gerecht

P
7-\ Qualinat
~

Logis
EmEE Clévacances

Guide Michelin
7Y gastronomie durable
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0 Abbeville - 1 place de I’Amiral Courbet

ille

ejoi

o Saint-Valery-sur-Somme - Quai

® O O

+33(0)322242792  Chat enligne Tourisme messenger
Baie de Somme

@tourisme_baiedesomme

Taguez vos photos
#tourismebaiedesomme

Share youn phatos, / deel waw foto's

e www.tourisme-baiedesomme.fr o

tourisme@ca-baiedesomme.fr
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